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Gebrauchsanleitung

Glaskeramik-Kochfeld mit
Sensorsteuerung
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1 Normal-Kochzone hinten links 10 Aktivierungssensor flir Zweikreis-Koch-
2 Braterzone, hinten rechts zone
3 Kochzone vorne rechts 11 Regler fur Heizleistung
4 Bedienfeld 12 Auswahl Normal-Kochzone vorne rechts
5 Zweikreis-Kochzone, vorne links 13 Auswahl Zweikreis-Kochzone, vorne
6 Auswahl Normal-Kochzone hinten links links
7 Auswahl Braterzone, hinten rechts 14 Garzeit erhdhen
8 Ein-/Aus-Sensor 15 Timer
9 Sensor flr Sicherungsverriegelung 16 Garzeit verringern
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Kochfeld kennenlernen

Kochzonen und Sensoren
Das Kochfeld besitzt vier Kochzonen.

Das Kochfeld wird Giber Sensoren gesteuert.

Hinweis: Bei jedem Berlhren eines Sensors er-
tont ein akustisches Signal.

Richtige Bedienung der Senso-

ren

Die Sensoren sind sehr empfindlich und reagie-
ren bereits auf die Annaherung lhres Fingers.
Daher hier einige Tipps zur richtigen Bedienung
der Sensoren.

.

Beriihren Sie immer nur einen Sensor.

Uben Sie beim Beriihren eines Sensors kei-
nen Druck aus.

—
v X

Berlhren Sie die Sensoren stets mit der
gesamten Fingerkuppe, nicht mit der Finger-
spitze.

* Achten Sie darauf, dass keiner der Sensoren

verdeckt ist (z. B. durch einen Topflappen).
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Kochfeld benutzen

Kochzone einschalten und ein-
stellen

/\ WARNUNG!

Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs werden das
Glaskeramik-Kochfeld und seine beruhr-
baren Teile heil3. Vorsicht ist geboten, um
das BerUhren von Heizelementen zu ver-
meiden.

« Stellen Sie sicher, dass Kinder unter 8
Jahren keinen Zugriff auf das Glaske-
ramik-Kochfeld haben, es sei denn, sie
werden standig beaufsichtigt.

* Legen Sie kein Geschirr oder Besteck
auf dem Glaskeramik-Kochfeld ab. Es
kann sich aufheizen und Verbrennun-
gen verursachen.

* Die Kochzonen sind auch nach dem
Ausschalten noch sehr heil3, was die
Restwarmeanzeigen ,H* signalisieren.

* Beachten Sie unbedingt, dass die
Restwarmeanzeigen bei einer Strom-
unterbrechung erléschen und eventuell
vorhandene Restwarme nicht langer
anzeigen.
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1. Berlihren Sie den Sensor 8, um das Kochfeld
einzuschalten.
Folgende Dioden leuchten auf:

36 0 O+
B0 #H 0 0-
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Hinweis: Berlihren Sie innerhalb von 60 Sekun-
den nach dem Einschalten keinen Sensor, schal-
tet sich das Kochfeld automatisch ab.

2. Berlihren Sie den Sensor der gewlinschten
Kochzone.

Die Leuchtdiode des Sensors der gewlinsch-
ten Kochzone blinkt.

3. Streichen Sie mit dem Finger Uiber den Re-
gelsensor 11.

11

Die Einstellung beginnt mit Leistungsstufe
,4“. Neben dem Sensor der gewiinschten
Kochzone leuchten Leuchtdioden auf, die die
eingestellte Leistungsstufe anzeigen.

4. Wenn die gewlinschte Leistungsstufe ausge-
wahlt ist, berihren Sie erneut den Sensor der
Kochzone.

Die Leuchtdiode des Sensors blinkt nicht
mehr; die gewunschte Leistungsstufe ist ein-
gestellt.

Heizleistung einer Kochzone
verringern oder erhéhen

1. Berihren Sie den Sensor der gewlinschten
Kochzone.
Die Leuchtdiode des Sensors der gewlinsch-
ten Kochzone blinkt.

2. Streichen Sie mit dem Finger tber den Re-
gelsensor 11, bis die gewlinschte Leistungs-
stufe erreicht ist.

3. Wenn die gewlinschte Leistungsstufe ausge-
wahlt ist, berlihren Sie erneut den Sensor der
Kochzone.

Die Leuchtdiode des Sensors blinkt nicht mehr;
die gewinschte Leistungsstufe ist eingestellt.
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Einzelne Kochzone ausschalten

1. Berlhren Sie den Sensor der Kochzone, die
Sie ausschalten mochten.
Die Leuchtdiode des Sensors der gewlinsch-
ten Kochzone blinkt.

2. Streichen Sie mit dem Finger tber den Re-
gelsensor 11, bis die Leistungsstufe ,5“ er-
reicht ist.

3. Beriihren Sie erneut den Sensor der Koch-
zZone.
Die Leuchtdiode des Sensors blinkt nicht
mehr; die Kochzone ist ausgeschaltet.

Kochfeld ausschalten

/\ WARNUNG!

Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs werden das
Glaskeramik-Kochfeld und seine beruhr-
baren Teile heil3. Vorsicht ist geboten, um
das BerUhren von Heizelementen zu ver-
meiden.

« Stellen Sie sicher, dass Kinder unter 8
Jahren keinen Zugriff auf das Glaske-
ramik-Kochfeld haben, wenn sie unbe-
aufsichtigt sind.

» Die Kochzonen sind auch nach dem
Ausschalten noch sehr heil3, was die
blinkenden Restwarmeanzeigen ,H“ sig-
nalisieren.

» Beachten Sie unbedingt, dass die Rest-
warmeanzeigen bei einer Stromun-
terbrechung erléschen und eventuell
vorhandene Restwarme nicht langer
anzeigen.

» Berihren Sie den Sensor 8, um das gesamte
Kochfeld auszuschalten.
Ein akustisches Signal ertdnt; samtliche
Leuchtanzeigen bis auf die Restwarmeanzei-
gen ,H* erldschen.
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Automatische Schutzeinrich-

tungen

Das Kochfeld verfugt tber eine Reihe von auto-
matischen Schutzeinrichtungen, die verhindern
sollen, dass es beim Betrieb beschadigt wird.
Wenn es ordnungsgemal installiert ist und be-
nutzt wird, kommen diese Schutzeinrichtungen
selten zum Einsatz.

Automatische Leistungsreduzierung

Die Temperatur der elektronischen Elemente
im Innern des Kochfelds wird standig durch ei-
ne Sonde gemessen. Steigt die Warme zu stark
an, wird die Leistungsstufe der Kochzone, deren
elektronische Elemente zu Uberhitzen drohen,
automatisch verringert, oder die den zu stark er-
hitzten Elementen am nachsten gelegene Koch-
zone wird automatisch abgeschaltet. Im Extrem-
fall wird das Kochfeld automatisch vollstandig

abgeschaltet.

Sind die elektronischen Elemente wieder ausrei-
chend abgekuhlt, wird die Leistungsstufe wieder
auf die urspriingliche Einstellung zurlickgesetzt.

Betriebsdauerbegrenzung

Zu lhrer Sicherheit ist jede Kochzone mit einer
Betriebsdauerbegrenzung versehen. Falls die
Leistungsstufe langere Zeit nicht geandert wor-
den ist (siehe folgende Tabelle), wird die Koch-
zone automatisch abgeschaltet und die Restwar-
meanzeige aktiviert.

Die maximale Betriebsdauer wird gemaf der zu-
letzt angewahlten Leistungsstufe eingestellt.

Leistungsstufe Maximale Betriebs-
dauer in Stunden
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Automatische Sicherheitsabschaltung

Wenn innerhalb des Kochfeldgehauses zu hohe
Temperaturen registriert werden, schaltet sich
das Kochfeld aus Sicherheitsgriinden automa-
tisch ab.
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Restwarme-Anzeige

/I\ WARNUNG!

Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs wird das Glas-
keramik-Kochfeld und seine beruhrbaren
Teile heild. Vorsicht ist geboten, um das
BerUhren von Heizelementen zu vermei-
den.

« Stellen Sie sicher, dass Kinder unter 8
Jahren keinen Zugriff auf das Glaske-
ramik-Kochfeld haben, wenn sie unbe-
aufsichtigt sind.

» Die Kochzonen sind auch nach dem
Ausschalten noch sehr heil}, was die
blinkenden Restwarmeanzeigen ,H“ sig-
nalisieren.

» Beachten Sie unbedingt, dass die Rest-
warmeanzeigen bei einer Stromun-
terbrechung erléschen und eventuell
vorhandene Restwarme nicht langer
anzeigen.

Bei Kochvorgangen Ubertragt sich die Warme

des Topfes auf die Glaskeramik- \ 7

Oberflache der Kochzone, und die , '
Kochzone wird heik. Wird die _,-' -
-~ N

Kochzone ausgeschaltet, beginnt
abwechselnd mit der Anzeige ,-* |

die Anzeige ,H" zu blinken.

Wird das Kochfeld ausgeschaltet, blinkt die Rest-
warmeanzeige ,H" weiterhin.

Sinkt die Temperatur an der Glaskeramik-Ober-
flache unter einen bestimmten Wert (ca. 65 °C),
erlischt die Anzeige ,H"

Verriegelungsfunktion (Kinder-

sicherung)

Die Verriegelungsfunktion dient dazu, folgende
Situationen zu verhindern:

— unbefugte oder unbeabsichtigte Anderungen
in den Einstellungen der aktiven Kochzonen;

— unbefugtes oder unabsichtliches Einschalten
des Kochfelds.

Auf diese Weise kann die Verriegelungsfunktion
auch wie eine Art Kindersicherung eingesetzt
werden.

Verriegelungsfunktion aktivieren
Um die Verriegelungsfunktion zu aktivieren,

O 0 9
= ) Oeocecccccoe %
+ Berlhren Sie den Sensor 9.
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Die Anzeige 17 zeigt Lo.

Verriegelungsfunktion deaktivieren
Um die Verriegelungsfunktion zu deaktivieren,

9
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EJ D [] Qe oeeccccee

« Berthren Sie erneut den Sensor 9 einige
Sekunden lang.
Die Anzeige Lo erlischt.

Hinweise:

— Zum Aktivieren der Verriegelungsfunktion
muss das Kochfeld nicht eingeschaltet sein.

— Sie kénnen die Verriegelungsfunktion auch
bei eingeschaltetem Kochfeld aktivieren und
bei ausgeschaltetem Kochfeld deaktivieren.

— Wenn Sie die Verriegelungsfunktion bei aus-
geschaltetem Kochfeld aktiviert haben,
sind samtliche Sensoren ohne Funktion.

Sie kdnnen also in diesem Fall das Kochfeld
auch nicht einschalten, bevor Sie die Ver-
riegelungsfunktion deaktiviert haben.

— Nach einem Stromausfall ist der Verriege-
lungssensor nicht mehr aktiv, da das Koch-
feld dann automatisch in die Grundeinstel-
lung zurlckkehrt.

Zweikreis-Kochzone und Bra-

terzone benutzen

Zwei der Kochzonen lhres Kochfelds, die Koch-
zone hinten rechts und die Kochzone vorne links,
kénnen erweitert werden, wenn Sie einen grof3en
Topf oder einen Brater benutzen wollen.
Hinweis: Die Zweikreis-Funktion und die Brater-
Funktion lassen sich erst dann aktivieren, wenn
Sie zuvor eine Leistungsstufe eingestellt hatten.
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Zweikreis-Funktion aktivieren

1. Schalten Sie die Kochzone 5 vorne links ein,
und stellen Sie die gewlnschte Leistungsstu-
fe ein, wie im Abschnitt ,Kochzone einschal-
ten und einstellen” beschrieben.

2. Beriihren Sie den Auswahl-Sensor 13 fir die
Kochzone 5 vorne links.

13
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Die Leistungsstufenanzeige der Kochzone
beginnt zu blinken.
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3. Berihren Sie den Sensor 10 zum Aktivieren
der Zweikreis-Funktion.

\ 7

Anstelle der Leistungsanzeige der Kochzone
erscheint die Anzeige = und beginnt zu blin-
ken.

Nach einigen Sekunden beginnt die Anzei-
ge = im Wechsel mit der Leistungsstufenan-
zeige zu blinken.

Zweikreis-Funktion deaktivieren
Um die Zweikreis-Funktion zu deaktivieren,

1. Berlihren Sie erneut den Auswahl-Sensor 13
fur die Kochzone 5 vorne links.
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2. Beruhren Sie erneut den Sensor 10.
Anstelle der Anzeige - erscheint wieder die
Leistungsstufenanzeige der Kochzone und
beginnt zu blinken.

3. Berihren Sie ein weiteres Mal den Auswahl-
Sensor 13 fur die Kochzone 5 vorne links.
Die Leistungsstufenanzeige blinkt nicht mehr;
die Zweikreis-Funktion ist deaktiviert.

Brater-Funktion aktivieren

1. Schalten Sie die Kochzone 2 hinten rechts
ein, und stellen Sie die gewlinschte Leis-
tungsstufe ein, wie im Abschnitt ,Kochzone
einschalten und einstellen” beschrieben.

2. Bertihren Sie den Auswahl-Sensor 7 fiir die
Kochzone 2 hinten rechts.

Die Leistungsstufenanzeige der Kochzone
beginnt zu blinken.

Bedienung
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3. Berlihren Sie den Sensor 10 zum Aktivieren
der Brater-Funktion.

Anstelle der Leistungsanzeige der Kochzone
erscheint die Anzeige = und beginnt zu blin-
ken.

Nach einigen Sekunden beginnt die Anzei-
ge = im Wechsel mit der Leistungsstufenan-
zeige zu blinken.

Brater-Funktion deaktivieren
Um die Brater-Funktion zu deaktivieren,

1. Berlihren Sie erneut den Auswahl-Sensor 7
fur die Kochzone 2 hinten rechts.

7
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Die Anzeige = beginnt zu blinken.
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2. Beruhren Sie erneut den Sensor 10.
Anstelle der Anzeige - erscheint wieder die
Leistungsstufenanzeige der Kochzone und
beginnt zu blinken.

3. Beruhren Sie ein weiteres Mal den Auswahl-
Sensor 7 fUr die Kochzone 2 hinten rechts.
Die Leistungsstufenanzeige blinkt nicht mehr;
die Brater-Funktion ist deaktiviert.

20
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Kochtabelle

In diesem Kapitel erfahren Sie, welche Leistungsstufen und Garzeiten bei verschiedenen Gerichten
empfehlenswert sind. Insbesondere die Garzeiten sind von Art, Gewicht und Qualitat der Speisen
abhangig. Deshalb sind Abweichungen maglich.

Kochstufe Vorgang
» kleine Mengen von Kochgut vorsichtig erwarmen

» Schokolade oder Butter schmelzen
1-2 » Kochgut, das leicht anbrennt

* leichtes Kécheln

* langsames Erwarmen

» Aufwarmen von Kochgut
3-4 * Kochgut zum Kochen bringen
» Reis kochen

5-6 » Pfannkuchen backen
7_8 » Sautieren von Kochgut
* Nudeln kochen
* Anbraten von Kochgut
9 » Scharfes Anbraten

» Suppe zum Kochen bringen
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Kochfeld reinigen und pflegen

/\ WARNUNG!

Verbrennungsgefahr!

Wenn Sie das heil’e Glaskeramik-Koch-
feld wahrend des Betriebs bertihren, kon-
nen Sie sich verbrennen.

» Beriihren Sie das Kochfeld nicht!

+ Stellen Sie sicher, dass lhre Hande z.B.
mit Handschuhen geschutzt sind.

Gefahr von Sachschaden!

Wenn Sie das Glaskeramik-Kochfeld un-
sachgemal} benutzen, kbnnen Schaden
entstehen.

* Benutzen Sie zum Reinigen des Koch-
felds keine Dampf- oder Hochdruckreini-
ger. Wasserdampf kdénnte durch Ritzen
zu unter Spannung stehenden Bauteilen
des Glaskeramik-Kochfelds geraten und
einen Kurzschluss verursachen.

* Lassen Sie das Glaskeramik-Kochfeld
vollstandig abkuhlen, bevor Sie es rei-
nigen.

* Benutzen Sie keine scharfen Reini-
gungsmittel, Scheuermittel, Scheuer-
pulver oder Stahlschwamme, weil die

Oberflache so beschadigt werden kann.

Regelmalige Reinigung und
Pflege

Reinigen und pflegen Sie das Kochfeld regel-
maRig mit einem speziellen Pflegemittel, das ein
spezielles Impragnierdl fir Glaskeramik-Kochfel-

der enthalt. Solche Pflegemittel erhalten Sie im
Fachhandel.
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Leichte, nicht fest eingebrannte
Verschmutzungen

1.

Schalten Sie das Kochfeld aus, und lassen
Sie es vollstandig abkuhlen.

. Wischen Sie Verschmutzungen mit einem

feuchten Lappen ohne Reinigungsmittel ab.

. Entfernen Sie helle Flecken mit Perlfarbton

(Aluminiumrickstande, z. B. von Alufolien) mit
einem speziell dafiir geeigneten, im Fachhan-
del erhaltlichen Reinigungsmittel.

. Entfernen Sie Kalkriickstande mit Essig oder

einem speziell daflr geeigneten, im Fachhan-
del erhaltlichen Reinigungsmittel.

Starke, fest eingebrannte Ver-
schmutzungen

1.

Schalten Sie das Kochfeld aus, und lassen
Sie es vollstandig abkihlen.

. Lésen Sie feste, eingebrannte Verschmutzun-

gen nur mit einem Klingen-
schaber (nicht im Lieferum-
fang enthalten). Wischen Sie
danach die Flache mit einem
feuchten Lappen ab.

. Entfernen Sie hartnackige Verschmutzun-

gen mit einem speziell dafir geeigneten, im
Fachhandel erhaltlichen Reinigungsmittel.
Wischen Sie die Flache danach mit einem
feuchten Lappen ab.

Zuckerhaltige Speisereste,
Kunststoffe oder Alufolien

1.

Schalten Sie die betroffene Kochzone nicht
aus!

. Entfernen Sie die Riickstande in heilRem

Zustand mit einem Klingenschaber von der
heiRen Kochzonenoberflache.

. Nachdem Riickstande entfernt worden sind,

Kochfeld ausschalten und abktiihlen lassen.

. Hartnackige Verschmutzungsreste mit einem

speziell dafiir geeigneten, im Fachhandel
erhaltlichen Reinigungsmittel entfernen. Da-
nach die Flache mit einem feuchten Lappen
abwischen.

Allgemeines
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Wenn‘s mal ein Problem gibt

Fehlersuchtabelle

Bei allen elektrischen Geraten konnen Stérungen auftreten. Dabei muss es sich nicht um einen Defekt
am Gerat handeln. Prifen Sie deshalb bitte anhand der Tabelle, ob sich die Stérung beseitigen lasst.

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Bei unsachgemaler Reparatur eines defekten Gerats besteht Stromschlaggefahr. Sie
kdnnen sich und spatere Benutzer dadurch in Lebensgefahr bringen.

* Versuchen Sie niemals, das defekte — oder vermeintlich defekte — Gerat selbst zu
reparieren. Nur autorisierte Elektrofachkrafte durfen Reparaturen ausfiihren.

Problem

Mogliche Ursachen

Problembehebung

Gerat funktioniert nicht.

Stromzufuhr ist unterbrochen.

Sicherung flr das Einbau-Koch-
feld am Sicherungskasten in
der Wohnung Uberprifen; wie-
der einschalten, ggf. Sicherung
wechseln.

Elektronik Uberhitzt (z. B. durch
mangelhafte Isolierung).

Abkuhlen lassen; Isolierung ver-
bessern.

Gerat reagiert nicht auf Einga-
ben.

Gerat ist nicht eingeschaltet.

Gerat einschalten.

Sensor wurde zu kurz berihrt
(weniger als 1 Sekunde).

Sensor ein wenig langer berih-
ren.

Mehrere Sensoren wurden
gleichzeitig beruhrt.

Immer nur einen Sensor berih-
ren.

Verriegelung ist eingeschaltet.

Verriegelung ausschalten.

Gerat reagiert nicht auf Einga-
ben, sondern gibt ein langes
akustisches Signal aus.

Sensor(en) sind verdeckt oder
verschmutzt.

Sensor(en) freilegen oder reini-
gen.

Gerat schaltet sich aus.

Nach Einschaltung wurde langer
als 60 Sekunden kein Sensor
berlhrt.

Gerat wieder einschalten und in-
nerhalb von 60 Sekunden einen
Sensor berihren, z. B., um eine
Leistungsstufe einzugeben.

Kochzone schaltet sich ab, und
es erscheint die Anzeige ,H"

Voreingestellte Zeit ist abgelau-
fen.

Ggf. Kochzone erneut einschal-
ten.

Gerat schaltet sich unplanma-
Rig ab.

Im Inneren des Geréats herrschen
Temperaturen aulRerhalb des zu-
I&ssigen Bereichs.

Leistungsstufen werden automa-
tisch verringert. Nach Tempera-
turrickgang wird die Leistungs-
stufe automatisch wieder auf den
urspringlich eingestellten Wert
erhoht.

Restwarmeanzeige leuchtet
nicht, obwohl Kochzone noch

heil} ist.

Stromzufuhr ist unterbrochen.

Stromzufuhr wiederherstellen.
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